MAISON HUIBAN

Champagnes Auguste Huiban & Paul Augustin

Collection Saint Martin

Cepage

60% Chardonnay - 40% Pinot Meunier

Description

I[ssue d'une vinification sous fit de chéne de
Champagne, cette collection est le fruic d'un
assemblage de Chardonnary et de Pinot
Meunier de nos vignes. Cet assemblage laisse
apparaitre des notes boisces et vanillees tout
en gardant une extreme fraicheur.
Connaisseurs et amateurs de champagnes de
collection seront seduits par cette cuvee de
réserve.

Suggestions de degustation

Elle se degustera a 'aperitif avec un foie gras
de canard frais ou toaste. Elle pourra
¢galement sapprecier au cours du repas pour
accompagner poissons et viandes blanches.

Distinctions

Deux ¢toiles au Guide Hachette des Vins 2023

Caractéristiques techniques

Dosage de 6 g/l

Vicillissement en cave de 5 ans
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Repos apres degorgement de 6 mois
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