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LA MAISON HUIBAN
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AUGUSTE HUIBAN

COTEAUX
CHAMPENOIS
JONQUERY ROUGE

Fruité, équilibré, rond

CEPAGE :
Pinot Meunier 90% - Pinot Noir 10%

DESCRIPTION :

Ce Coteau Champenois vous surprendra par sa légereté
et sa finesse en bouche. Des aromes de fruits rouges
avec une note boisée viendront agrémentés un final tout
en finesse.

COTEAUX CHAMPENOIS

JONQUERY ROUGE SUGGESTION DE DEGUSTATION :

AUG HUIBAN , s
bt 1l pourra se déguster avec des fromages, de préférence

a pates cuites.

Le meilleur accompagnement restera tout de méme des
viandes grillées.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Vieillissement en cave

Disponibilités : Bouteille
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