
COTEAUX 
CHAMPENOIS 
JONQUERY ROUGE

Fruité, équilibré, rond

Cépage : 
Pinot Meunier 90% - Pinot Noir 10%

Description :
Ce Coteau Champenois vous surprendra par sa légèreté 
et sa finesse en bouche. Des arômes de fruits rouges 
avec une note boisée viendront agrémentés un final tout 
en finesse.  

Suggestion de dégustation :
Il pourra se déguster avec des fromages, de préférence 
à pâtes cuites. 
Le meilleur accompagnement restera tout de même des 
viandes grillées.

Caractéristiques Techniques

Vieillissement en cave

ans

3 à 5

Disponibilités : Bouteille

Champagne Auguste Huiban & Paul Augustin - 1 rue de la Barbe aux Cannes - 51700 Jonquery
Tél. +33 (0) 3 26 58 10 55 • Port. +33 (0) 6 22 34 27 98 • Courriel : info@champagne-maison-huiban.fr

www.champagne-maison-huiban.fr


