MAISON HUIBAN

Champagnes Auguste Huiban & Paul Augustin

Cepage

1/3 Pinot Meunier - 1/3 Pinot Noir - 1/3 Chardonnay

Description

Le Millésime 2012 est le fruit d'une seule et

A / ) /
méme grande année que fut 'année 2012. Cette
cuvee apporte beaucoup de rondeur et de
souplesse, ainsi qu'une tres grande fraicheur en

bouche.

Suggestions de degustation

Il se degustera a laperitif en accompagnement
de foie gras ou des petits fours chauds.

Sa presence a table sera ¢galement agréable
avec des viandes blanches et des plats cuisines.

Caracteéristiques techniques

Dosage de 5 g/l

Vieillissement en cave depuis 2012

Repos apres degorgement de 6 mois
O
+33 (0) 3 26 58 10 55

info@champa gne-maison-huiba nfr

1 Rue de la Barbe aux Cannes

51700 [onquery



