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90% Pinot Meunier - 10% Pinot Noir

Description
Ce rosé 100% raisins noirs (Meunier et Noir)
se distingue par ses arômes de fruits rouges
(fraise des bois, framboise). Un champagne
coloré, puissant et bien équilibré qui
apportera une bouche ronde et fraîche.

Distinctions
Une étoile au Guide Hachette des Vins 2025

Suggestions de dégustation
Idéal pour accompagner de la volaille, des
viandes blanches ainsi que certains fruits de
mer comme la noix de Saint-Jacques et les
langoustines. Il se distinguera aux cotés de
desserts à base de fruits.

Caractéristiques techniques
Dosage de 6 g/l

Vieillissement en cave de 3 ans

Repos après dégorgement de 6 mois
+33 (0) 3 26 58 10 55

info@champagne-maison-huiban.fr

1 Rue de la Barbe aux Cannes
51700 Jonquery
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