MAISON HUIBAN

Champagnes Auguste Huiban & Paul Augustin

/
Rose

Cepage

90% Pinot Meunier - 10% Pinot Noir

Description

Ce 10os¢é 100% raisins noirs (Meunier et Noir)
se distingue par ses aromes de fruits rouges
(fraise des bois, framboise). Un champagne
colore, puissant et bien equilibre qui

A
apportera une bouche ronde et fraiche.

Suggestions de degustation

Ideal pour accompagner de la volaille, des
viandes blanches ainsi que certains fruics de
mer comme la noix de Saint-Jacques et les
langoustines. Il se distinguera aux cotes de
desserts a base de fruits.

Distinctions

Une étoile au Guide Hachette des Vins 2025

Caractéristiques techniques

Dosage de 6 g/l
Vieillissement en cave de 3 ans

Repos apres degorgement de 6 mois
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